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1. ENVÍO DE NOTA DE PRENSA 
 
Para comunicar el lanzamiento del proyecto PolyResWine se elaboró y difundió el 
pasado 23 de octubre la siguiente nota de prensa a agencias de noticias, medios 
generalistas y digitales, económicos, regionales y sectoriales (vitivinícolas, 
agroalimentarios y de innovación).   

 
 

 

Arranca un proyecto de I+D vitivinícola que reducirá y 

eliminará de manera selectiva y eficaz compuestos 

indeseados en mostos y vinos 
 

• PolyResWine aplicará nuevas técnicas basadas en intercambio iónico y adsorbentes para 

reducir los sulfitos y eliminar fenoles volátiles, aminas biógenas y pesticidas de los vinos 

• Los conocimientos desarrollados se podrán aplicar en el sector vitivinícola para producir 

vinos más saludables que conserven la calidad y cualidades organolépticas deseadas 

• Productos Agrovin coordina este proyecto, en el que también participan Bodegas Martín 

Códax, Bodegas Ramón Bilbao, Familia Torres, Vitec y la Universidad de Castilla-La 

Mancha, con financiación de la Agencia Estatal de Investigación y fondos Next 

Generation UE 

Miércoles, 23 de octubre 2024.- Ya se han puesto en marcha los trabajos de desarrollo de 

PolyResWine, un proyecto de I+D vitivinícola que tiene como meta reducir y eliminar ciertos 

compuestos indeseables en los vinos (fenoles volátiles, aminas biógenas y pesticidas) mediante 

la aplicación de resinas de intercambio iónico y adsorbentes. Bajo el título “Selección y 

validación de resinas poliméricas de intercambio iónico y adsorbentes para eliminar 

compuestos indeseables en el vino y su implementación en la industria vitivinícola”, con este 

proyecto se pretende dar respuesta a la creciente demanda de los consumidores de vinos más 

saludables, sin renunciar a la calidad y las cualidades organolépticas.  

La empresa Productos Agrovin lidera y coordina el consorcio que desarrolla PolyResWine, en el 

que también participan Bodegas Ramón Bilbao, Bodegas Martín Códax y Familia Torres, así 

como VITEC-Centro Tecnológico del Vino- y el Grupo de Enología y Productos Naturales de la 

https://polyreswine.es/


 

 

Universidad de Castilla-La Mancha. Cabe señalar que este proyecto cuenta con el apoyo de la 

Plataforma Tecnológica del Vino (PTV), la Federación Española del Vino (FEV), la Organización 

Interprofesional del Vino de España (OIVE) y la Plataforma Tecnológica Food for Life-Spain 

(PTF4LS). 

PolyResWine tiene una duración prevista de 36 meses y cuenta con un presupuesto superior al  

1.200.000 euros, financiado por la Agencia Estatal de Investigación (AEI) del Ministerio de 

Ciencia, Innovación y Universidades (MICIU) y por la Unión Europea mediante fondos Next 

Generation EU en el marco del Plan de Recuperación, Transformación y Resiliencia.  

El desafío que trata de abordar PolyResWine consiste en seleccionar y validar aquellas resinas 

que cumplan con los requisitos de eficacia y selectividad necesarios para lograr eliminar 

aquellos compuestos indeseables que puedan estar presentes en los vinos (de forma natural o 

como consecuencia de su proceso de elaboración), sin que ello afecte a las cualidades 

organolépticas óptimas de los vinos  

Actividades técnicas 

Para el desarrollo de PolyResWine, cuya duración prevista es de 36 meses, se ha diseñado un 

plan de trabajo que comprende 3 actividades técnicas. En la primera, se llevará a cabo la 

selección y análisis de resinas a escala de laboratorio. Así, los vinos tratados se evaluarán a 

nivel analítico (color, composición fenólica, composición aromática, etc) para comprobar tanto 

la selectividad y la eficacia de las resinas como su influencia en el resto de los compuestos.  

En la segunda etapa, las resinas que muestren mejor selectividad y capacidad de retención de 

los compuestos mencionados serán validadas a escala piloto. Finalmente, en la tercera fase, de 

carácter semi-industrial, las metodologías podrán ser implementadas en las empresas del 

consorcio de PolyResWine con el objetivo de validar el empleo de las resinas seleccionadas en 

un entorno real de bodega.  

ACERCA DE POLYRESWINE  

PolyResWine es un proyecto de I+D que tiene por objetivo aplicar nuevas técnicas basadas en resinas de 

intercambio iónico/adsorbentes para eliminar ciertos componentes indeseables en el vino. De esta 

forma, se espera responder a las demandas actuales de los consumidores, que se decantan por 

productos saludables sin renunciar a la calidad y a las cualidades organolépticas óptimas.   

Productos Agrovin lidera y coordina el consorcio que desarrolla este proyecto, formado también por 

Bodegas Ramón Bilbao, Bodegas Martín Códax y Familia Torres, así como por VITEC-Centro Tecnológico 

del Vino- y por el Grupo de Enología y Productos Naturales de la Universidad de Castilla-La Mancha. 

PolyResWine tiene una duración de 36 meses y cuenta con un presupuesto de 1.226.390,31 €, 

financiados por la Agencia Estatal de Investigación (AEI) perteneciente al Ministerio de Ciencia, 

Innovación y Universidades (MICIU) y por la Unión Europea mediante fondos Next Generation EU en el 

marco del Plan de Recuperación, Transformación y Resiliencia (www.polyreswine.es). 
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2. RESULTADOS OBTENIDOS 
 

• Se han obtenido 13 clippings en medios agroalimentarios, vitivinícolas, y 
locales.  

• Principales mensajes transmitidos: 

o PolyResWine aplicará nuevas técnicas basadas en intercambio iónico y 
adsorbentes para reducir los sulfitos y eliminar fenoles volátiles, aminas 
biógenas y pesticidas de los vinos 

o Los conocimientos desarrollados se podrán aplicar en el sector 
vitivinícola para producir vinos más saludables que conserven la calidad 
y cualidades organolépticas deseadas 

o Productos Agrovin coordina este proyecto, en el que también participan 
Bodegas Martín Códax, Bodegas Ramón Bilbao, Familia Torres, Vitec y 
la Universidad de Castilla-La Mancha, con financiación de la Agencia 
Estatal de Investigación y fondos Next Generation UE 

 

• Medios en los que se ha obtenido cobertura: 

o Medios agroalimentarios: Infoagro, Excelencias Gourmet y Alimarket 

o Medios vitivinícolas: Noticias del Vino, Vinetur, El Correo del Vino, 
Semana Vitivinícola, Revista Enólogos, MundoVino, Enoviticultura y 
Tecnovino.  

o Medios locales: Radio Falset 

 

• Principales titulares obtenidos: 

o El futuro del vino es más saludable: un proyecto eliminará pesticidas y 
aminas biógenas 

o Nuevo proyecto europeo busca vinos más saludables eliminando 
compuestos nocivos 

o Arranca un proyecto de I+D vitivinícola que reducirá y eliminará de 
manera selectiva y eficaz compuestos indeseados en mostos y vinos 

o Un proyecto de I+D vitivinícola reducirá y eliminará de manera selectiva 
y eficaz compuestos indeseados en mostos y vinos 

o Arranca PolyResWine, un proyecto para reducir y eliminar de manera 
selectiva y eficaz compuestos indeseados en mostos y vinos 

o Un proyecto de I+D reducirá y eliminará compuestos indeseados en 
mostos y vinos 

o PolyResWine, un proyecto para un vino más saludable 

o Ramón Bilbao, Martín Codax y Familia Torres integran un proyecto de 
I+D que busca vinos "más saludables" 



 

 

3. CLIPPING DE PRENSA 
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https://www.noticiasdelvino.com/nacional/2024/10/23/el-futuro-del-vino-es-mas-saludable-un-proyecto-eliminara-pesticidas-y-aminas-biogenas-10247/
https://www.noticiasdelvino.com/nacional/2024/10/23/el-futuro-del-vino-es-mas-saludable-un-proyecto-eliminara-pesticidas-y-aminas-biogenas-10247/
https://www.noticiasdelvino.com/nacional/2024/10/23/el-futuro-del-vino-es-mas-saludable-un-proyecto-eliminara-pesticidas-y-aminas-biogenas-10247/


 

 

 

 

 

 

 

https://www.vinetur.com/2024102382519/nuevo-proyecto-europeo-busca-vinos-mas-saludables-eliminando-compuestos-nocivos.html
https://www.vinetur.com/2024102382519/nuevo-proyecto-europeo-busca-vinos-mas-saludables-eliminando-compuestos-nocivos.html
https://www.vinetur.com/2024102382519/nuevo-proyecto-europeo-busca-vinos-mas-saludables-eliminando-compuestos-nocivos.html


 

 

 

 

 

 

 

 

https://elcorreodelvino.com/arranca-un-proyecto-de-id-vitivinicola-que-reducira-y-eliminara-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos/
https://elcorreodelvino.com/arranca-un-proyecto-de-id-vitivinicola-que-reducira-y-eliminara-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos/
https://elcorreodelvino.com/arranca-un-proyecto-de-id-vitivinicola-que-reducira-y-eliminara-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos/
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https://sevi.net/art/21544/un-proyecto-de-id-vitivinicola-reducira-y-eliminara-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos
https://sevi.net/art/21544/un-proyecto-de-id-vitivinicola-reducira-y-eliminara-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos
https://sevi.net/art/21544/un-proyecto-de-id-vitivinicola-reducira-y-eliminara-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos


 

 

 

 

 

 

https://revistaenologos.es/arranca-polyreswine-un-proyecto-de-id-para-reducir-y-eliminar-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos/
https://revistaenologos.es/arranca-polyreswine-un-proyecto-de-id-para-reducir-y-eliminar-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos/
https://revistaenologos.es/arranca-polyreswine-un-proyecto-de-id-para-reducir-y-eliminar-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos/


 

 

 

 

 

 

https://mundovino.net/arranca-un-proyecto-de-id-vitivinicola-que-reducira-y-eliminara-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos/
https://mundovino.net/arranca-un-proyecto-de-id-vitivinicola-que-reducira-y-eliminara-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos/
https://mundovino.net/arranca-un-proyecto-de-id-vitivinicola-que-reducira-y-eliminara-de-manera-selectiva-y-eficaz-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://enoviticultura.quatrebcn.es/un-proyecto-de-id-reducira-y-eliminara-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos
https://enoviticultura.quatrebcn.es/un-proyecto-de-id-reducira-y-eliminara-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos
https://enoviticultura.quatrebcn.es/un-proyecto-de-id-reducira-y-eliminara-compuestos-indeseados-en-mostos-y-vinos


 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.infoagro.com/noticias/2024/un_proyecto_de_i_d_vitivinicola_que_reducira_y_eliminara_de_manera_sel.asp
https://www.infoagro.com/noticias/2024/un_proyecto_de_i_d_vitivinicola_que_reducira_y_eliminara_de_manera_sel.asp
https://www.infoagro.com/noticias/2024/un_proyecto_de_i_d_vitivinicola_que_reducira_y_eliminara_de_manera_sel.asp
https://www.infoagro.com/noticias/2024/un_proyecto_de_i_d_vitivinicola_que_reducira_y_eliminara_de_manera_sel.asp
https://www.infoagro.com/noticias/2024/un_proyecto_de_i_d_vitivinicola_que_reducira_y_eliminara_de_manera_sel.asp


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.excelenciasgourmet.com/es/polyreswine-vino-mas-saludable
https://www.excelenciasgourmet.com/es/polyreswine-vino-mas-saludable
https://www.excelenciasgourmet.com/es/polyreswine-vino-mas-saludable


 

 

 

  
 

  

 

 

 

 

 

 

https://www.alimarket.es/alimentacion/noticia/397434/ramon-bilbao--martin-codax-y-familia-torres-integran-un-proyecto-de-i-d-que-busca-vinos--mas-saludables-
https://www.alimarket.es/alimentacion/noticia/397434/ramon-bilbao--martin-codax-y-familia-torres-integran-un-proyecto-de-i-d-que-busca-vinos--mas-saludables-
https://www.alimarket.es/alimentacion/noticia/397434/ramon-bilbao--martin-codax-y-familia-torres-integran-un-proyecto-de-i-d-que-busca-vinos--mas-saludables-


 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.radiofalset.cat/index.php/informatius/14612-vitec-participa-en-un-nou-projecte-de-r-d-vitivinicola-que-reduira-i-eliminara-de-manera-selectiva-i-eficac-compostos-no-desitjats-en-mostos-i-vins
https://www.radiofalset.cat/index.php/informatius/14612-vitec-participa-en-un-nou-projecte-de-r-d-vitivinicola-que-reduira-i-eliminara-de-manera-selectiva-i-eficac-compostos-no-desitjats-en-mostos-i-vins


 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.tecnovino.com/polyreswine-el-proyecto-para-mejorar-la-calidad-del-vino-y-eliminar-determinados-compuestos-no-deseados-mediante-el-uso-de-resinas/
https://www.tecnovino.com/polyreswine-el-proyecto-para-mejorar-la-calidad-del-vino-y-eliminar-determinados-compuestos-no-deseados-mediante-el-uso-de-resinas/
https://www.tecnovino.com/polyreswine-el-proyecto-para-mejorar-la-calidad-del-vino-y-eliminar-determinados-compuestos-no-deseados-mediante-el-uso-de-resinas/
https://www.tecnovino.com/polyreswine-el-proyecto-para-mejorar-la-calidad-del-vino-y-eliminar-determinados-compuestos-no-deseados-mediante-el-uso-de-resinas/

